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Introducao
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Trabalhos recentes tém evidenciado o potencial de residuos
provenientes da Industria alimenticia ou farmacéutica como matérias-
primas na producao dos filmes devido a sua grande variedade e
quantidade de biopolimeros. A extracao utilizando fluido supercritico,
como o CO,, e uma técnica relativamente nova que representa uma
alternativa aos meétodos tradicionais de extracao, onde o solvente e
empregado em condicoes de temperatura e pressao acima do ponto
critico [1]. As sementes de urucum (Bixa orellana L.) e o jenipapo
(Genipa americana L.) sao fontes de compostos bioativos, como bixinas
e genipinas, respectivamente. Ap0s a extracdo supercritica destes
componentes, um residuo mais ou menos despigmentado é obtido.
Assim, o objetivo geral deste trabalho foi explorar o potencial destes
residuos na formacao de filmes biodegradaveis com propriedades
mecanicas e de hidrofobicidade aceitavels para serem aplicados como
filmes ou coberturas comestiveis de frutas e hortalicas
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Metodologia
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Solucao de 1% de quitosana em acido acetico 1%
(19/100g de solucao de acido acético 1%).

Dispersao da farinha

(5¢9/100g de agua)
- Ultraturrax S min + Peneirarem da dispersao
Farinha de agitacdo (50 min a 80° C) P
urubum/jenipapo s (80 mesh Tyler)

e

__:_i::
‘—-
L
1, & —
-
‘,;.\»‘::‘( ~
ev; ...'\*\
A

/Adi(;éio de solucao de
sorbitol + agitacao
(20 min a 80° C)

20% de sorbitol (g/100g de farinha de urucum)
5% de sorbitol (g/100g de farinha de jenipapo)
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Blendas

Caracterizacao dos filmes

Teste de tensao:  Angulo de contato
Texturometro (AC) Tensibmetro
Texturometro tA.XT  Attension Theta Lite,

Plus da empresa TA  Bjolin Scientific AB,
Instruments, EUA. Sweden.

Blendas na proporcao 50%
suspensao de urucum/jenipapo
e 50% solucao de quitosana
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Resultados e Discussao

As solucdes filmogénicas (SF) a base apenas de | ™

residuos e plastificantes nao formaram filmes, ja
as blendas foram manipulaveis (Figura 1). Os
filmes de jenipapo foram mais resistentes e
menos elongaveis (Tabela 1), o que pode ser
atribuido a menor concentracao de sorbitol.
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E Importante ressaltar que os residuos apresentam diferencas em sua
composicao, principalmente em relacao ao teor de acucares e fibras.
Portanto, nao for possivel produzir filmes com mesma quantidade de
plastificante, pois o acgucar atua como plastificante natural.

Figura 1. Blendas a base de
residuo e quitosana.

Tabela 1. Propriedades mecanicas (tensdo na ruptura e elongacao) dos filmes biodegradaveis
a base de residuos de urucum e jenipapo, contendo quitosana.

Espessura |Tensao na ruptura| Elongacao
(mm) (MPa) 3,
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Jenipapo/Quitosana

Os filmes a base de urucum se mostraram mais hidrofobicos (AC = 61°),
comparados com os de jenipapo (AC = 47°) (Tabela 2). De acordo com
Vogler (1998) [2], valores para AC inferiores a 65° sao caracteristicos de
superficies hidrofilicas, enquanto AC superiores a 65° caracterizam
superficies hidrofobicas. O residuo de urucum apresenta maior
quantidade de fibras alimentares (em torno de 55,7%), o0 que poderia
justificar sua maior hidrofobicidade.

Tabela 2. Imagens de uma gota sobre a superficie dos filmes de urucum e jenipapo nos
tempos de 4 e 54 s, contendo os valores de angulo de contato (AC).

Filme/Tempo I N

Filme de
urucum/quitosana

AC =61 +3° AC =69 + 1°
Filme de
R e TN
AC =47 +5° AC = 53 4 9°
Conclusao
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As Dblendas de jenipapo/quitosana foram mais resistentes, menos
elongaveis e mais hidrofilicas que aquelas a base de urucum. As
diferencas encontradas foram atribuidas principalmente a composicao
quimica dos residuos. Novos estudos serao realizados para avaliar outras
propriedades dos filmes, principalmente a quantidade de compostos
ativos para viabilizar sua aplicagcao como coberturas ativas de alimentos.
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