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Cascas de améndoas de cacau Extracao solido-liquido

[ ohen > l Subproduto da indUstria cacaueira exana O presente estudo teve como objetivo avaliar a
o éfAIta toxicidade ‘influéncia das diferentes condicdes de extracao, tipo§

Utilizado como combustivel para caldeiras - i _Alcoois de cadeia curta . |

T8 inflamanitidade -  Mai e grau de hidratagao dos solventes, tempo e:

i il eiiions — , - Grande capacidade poluidora : Malor seguranca -
N presenca de biocompostos e _ Obtido de fonte ndo renovavel : Baixa toxicidade ‘temperatura, na extragéo de gordura e biocompostos :
Importancia nutricional — teor significativo de et "\ Fécil recuperagio
lipideos, proteinas e fibras ~ Obtido de fontes renovaveis Ppresentes nas cascas de amendoas de cacau:

- . Farelo de melhor qualidade ' f

utilizando etanol e/ou isopropanol como solventes.
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Perfil de acidos graxos semelhante ao da manteiga de cacau

Cinética de extracao solido-liquido com solventes alcoolicos Determinacao do teor de lipideos Determinacao do teor de fendlicos totais
As extracOes foram realizadas conforme Oliveira et al. (2012), nas Os rendimentos foram calculados com base no teor de lipideos (FT) e flavanais totais (FLA)
temperaturas de 75 e 90 °C e durante 30, 60, 120, 180 e 240 min. contido na matéria-prima, conforme metodo AOCS (1998).
) | - Secagem a 105 °C 1 —=% FT - Folin-Ciocalteu (Singleton et al., 1999);
Cascas de améndoas Fase rafinado Materia-prima or 3h = FLA - DMAC (Payne et al., 2010).
de cacau e ou fase rafinado P -
— : Extracdo a 90 °C
a =) M, oo com hexano Rendimento de extracao calculado a partir da
(livre de agua)

massa dos compostos presentes na CS e da
massa final determinada no extrato.
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Fase extrato T e Mg

Etanol ou Isopropanol - (livre de dgua e de lipideos)

absoluto (0% de 4gua) == L 4
X3

- : o MFE FE
ou aZEOtI‘Op,ICO ' Rendimento de extra i0(%) = MMP(W?uidura)‘MFR(Wgﬁrdum) v 100 : Secagema 125 °C Rendimento de extracdo (%) = . MP({:?;‘F ) x 100
(6 e 12% de agua) Extrator g: B MMP(w‘;g:’duTﬂ) ‘ por 1 h .......................................................................................................... -l:' ump ......................
solido-liquido v

Figura 1. Rendimento da extracao (%) de gordura de CS Figura 2. Rendimento da extracao (%) de gordura de CS
Utilizando etanOI, em fungéo dO tempo de prOCESSO. utilizando isopropanol’ em fungéo do tempo de processo_ £ L
_ Bo- S Cascas de améndoas de cacau
S~ 75- ) < -
ST — 8 70 | e—— A, a A a LipidEOS =200+0.23%
3 07 A todo . 4B, < .. 14 Aumentodo - A A T
2 65- HMENto go =, AR & 65- I Hme Y g, WA A aby FT = 20,4 + 0,3 mg Eq. de 4cido galico/g de CS
=, .. rendimento .- | ~ s B rendimento . A AAbc A bcs : . . :
60 e B e = 2 A O FLA =424 + 0,01 mg Eq. de epicatequina/g de CS
T 55 aA’ b S 55 - ﬁB, ab mAC A
ag LC’ 3 | E‘é‘" 50 — ‘C, d L —
g 50 - L ﬁ ] - ABr ab - R o
. . 5 45+ mCb | .. Estabilizacdo
g iBrb A %40—_ B¢ e ‘ ............ .~ cnry o . .
< 40 “Bb 2 35 AD? ASC 2" Condicao de equilibrio atingida
2 3 D, a 23]  mDb em 3 horas de processo
= 307 *C'ab mB. d o 25 m& O
5 25 __ ! C’ b ] B’ ¢ B Etanol com 0% de agua, em massa - 75 °C g 20 _: B Isopropanol com 0% de agua, em massa - 75 °C
% 20 - A Etanol com 0% de agua, em massa - 90 °C 5 15 AD" C A Isopropanol com 0% de agua, em massa - 90 °C
§ 15 ) mGc 1 Etanol com 6% de agua, em massa - 75 °C 8 10 . - D, d W Isopropanol com 12% de dgua, em massa - 75 °C
"g o ] A Etanol com 6% de 4gua, em massa - 90 °C o - 7 A Tsopropanol com 12% de édgua, em massa - 90 °C s s s s
Y \ ' s rere et — 1 - 1 1 1 T T T T T T © 1 I AX| Tell :
ST T T T I T T T L N . R ~ Rendimentos maximos de lipideos em torno de 70%
Tempo de extracdo (min) Tempo de extra¢do (min) com solventes absolutos. :
Médias §eguidas,por Ietras_ maiusculas iguais para um mesmo simbolo néo_ difer,em entre si e médiag seguidas por letras mindsculas Rendimentos méaximos de FT em torno de 25% e de
Iguais para simbolos diferentes, no mesmo tempo, nao diferem entre si ao nivel de 95% de confianca pelo Teste de Duncan. : ELA de 35% com etanol
: 0 :
Tabela 1. Teor de ET (mg equivalente de 4c. gé,lico/g de extrato) 0S Tabela 2. Teor de FLA (mg equivalente de epicatequina/g de extrato) T
extratos oriundos da extracdo de CS na condicao de equilibrio (3 h). nos extratos oriundos da extracdo de CS na condicao de equilibrio (3 h).
Temperatura 75 °C 90 °C 75 °C 90 °C Temperatura 75 °C 90 °C 75 °C 90 °C ﬂ rTemperatura ﬂ ﬁ:ﬂ'ﬁ?ﬁ:ﬁ? dFeLi‘teralfﬁo
Solvente mg Eq. de ac. galico /g de extrato Rendimento (%) Solvente mg Eq. de epicatequina / g de extrato Rendimento (%)
ETO 1,59 + 0,03Aa 1,781 +0,005A23| 245+ 0,6A2 27,8 +0,1Aa ETO 0,44 + 0,02 A 0,48 + 0,02 A4 33+ 1A 36 + 2 Aa ﬁ Hidratacdo do ‘ ‘ Renfiimento,de
ET6 154 +002A2 173+0,03A2 | 238+05A2 268+04Aa ET6 0,494 + 0,006 Aa 052+002A |368+03A 394+02A solvente extracao de lipideos
IPAO 0,97 £0,02¢b 1273 +0,004C2 149+0,3%P 19,15+ 0,062 IPAO 0,28 + 0.02 Ba 0,300 + 0,004 Ba 21 + 2Ba 22 4 + () 3Ba ﬁ Hidratacao do ﬁ Rendimento de
IPA12 1,28 +0,058> 149+0,0382 202+068" 2300482 IPA12 0,33 + 0,038 0,380,038 24+ 282 28 + 282 solvente extragao de FLA e FT

Médias seguidas por letras maiusculas iguais na mesma coluna ndo diferem entre si e médias seguidas por letras
mindsculas iguais na mesma linha ndo diferem entre si ao nivel de 95% de confianca pelo Teste de Duncan.

'O equilibrio do processo de extracao de gordura de CS com solventes alcodlicos é atingido em torno de§ A.O.C.S. 1998. . } A PESP

-3 horas de processo, resultando em rendimentos elevados, de até 70%. Notou-se que as variaveis:
‘tempo, temperatura e grau de hidratagao do solvente alcoolico impactaram tanto no rendimento de:
extracdo de gordura, quanto no de biocompostos (FT e FLA) e, com base nos resultados apresentados,: pAYNE, M. J. etal. J. AOAC Int., 2010.

‘pode-se sugerir que o processo de extracdo empregado neste estudo é eficaz para obtencdo simultanea: @CNPC]
: : SINGLETON, V. L. et al. Methods Enzymol., 1999.

de gordura e biocompostos, sendo o etanol absoluto o solvente mais indicado neste caso. (303797/2016-9)

OLIVEIRA, R. et al. Food Bioprocess Technol., 2012. (2017/20840-4, 2016/15865-5,
2014/21252-0, 2015/03579-5)



